mr begriifien Sie ganz herzlich

In unserem Haus und wiinschen [hnen einen
schonen Aufenthalt sowie Guten Appetit.

Lassen Sie sich von unserer mediterranen Kiiche
und Spezialitdaten aus unserer Heimat

verwohnen.

IThr Ai Parioli Team

Wlan-Zugangsdaten
Name: Gastzugang Al-Parioli
Passwort: Internet2017!



Itallemscher Abend

i T WP DR, A, TR W

A6

Wann: 26.10.24 ab 19.00 Uhr
-Live Music-
-Buffet-
Italienische Spezialitaten

Von der Vorspeise bis zum Dessert

-Preis pro Person (exklusive Getrinke)
Erwachsene 35,- Euro
Kinder bis 12 Jahre 15,- Euro

Reservierung nur mit Vorkasse

moglich!



Aperitif

Aperol Spritz (1) 7,50 €
Prosecco 5,00 €
Campari Soda (1) 550€
Campari Orange 6,50 €
Martini Bianco 5,00€
Martini Rosso 5,00 €
Bitterino alkoholfrei (1) : 5,00 €

Antipasti

Pizzabrétchen (6 Stiick) 2,50 €
Quark | 1,50 €
Parmaschinken auf Melone 13,50 €
Carpaccio vom Rind mit Rucola und Parmesan (G) 14,50 €
Gamberetti all ‘aglio Krabben, Champignons, Knoblauch 12,50 €
iiberbacken (2,B)

Caprese Tomaten mit Mozzarella (G) 11,50 €
Melanzane alla Parmigiana Auberginen iiberbacken (2,G) 11,50 €
Antipasto all’ Italiana gemischter Vorspeisenteller (G) 15,50 €
Bruschetta Minipizza mit Tomaten, Mozzarella und Knoblauch (G) 9,50 €

(1) Sellerie, (B) Krebstiere, (G) Milch und Milchzucker, (L) Schwefeldioxid/Sulfite ab einer Konzentration iiber
10mg/kg oder 1, (1) Koffeinhaltig, (2) mit Konservierungsstoff



Insalate

Griiner Salat

Tomatensalat

Putenstreifen und Champignons auf Salat (1)

Gemischter Salat

Bohnensalat mit Thunfisch und Zwiebeln (D)

Insalata alla Lucana Tomaten, Gurken und Zwiebeln
Capricciosa Salat mit Kdise, Thunfisch, Schinken und Ei (C,D,G,2)

Insalata della Casa mit gebratenen Champignons, Kdse, Thunfisch
und Krabben (B,D,G,M)

Suppen

Gemiisesuppe (1,4)
Tomatensuppe (G)
Tortellini in Brodo Kraftbriihe mit Tortellini (4)

Stracciatella alla Romana Kraftbriihe mit Ei (C.4)

6,00 €

7,50 €
15,50 €

9,00 €

11,50€
8,50 €

14,50 €

16,50 €

7,50 €
7,00 €
9,50 €

7,50 €

(B) Krebstiere, (C) Eier, (D) Fisch, (1) Sellerie, (G) Milch Inch. Milchzucker, (L) Schwefeldioxid/Sulfite ab einer

Konzentration iiber 10mg/kg oder I, (2) mit Konservierungsstoff, (4) mit Geschmacksverstéirker



Pizza

Margherita (4,G,2)

Salami (A,G,2,3,4)

Prosciutto mit gekochtem Schinken (4,G,2,4)

Hawaii mit Schinken und Ananas (A,G,2,4)

Bolognese (A4,G,2)

Funghi mit Champignons (4,G,2)

Tonno mit Thunfisch und Zwiebeln (4,G,D,2)

Vegetale mit Champignons, Artischocken, Spinat und Zwiebeln (4,G,2)
Appettitosa mit Schinken und Champignons (A.G.2)

Quattro Formaggi mit 4 Kdsesorten (A,G,2)

Quattro Stagioni mit Champignons, Schinken, Artischocken
und Paprika (A.G,2,4)

Gamberetti e Spinaci mit Krabben und Spinat (4,B.G,2)

Parma mit Parmaschinken (4,G,2)

Della Casa mit Spargel, Schinken, Champignons und Mozzarella (4,G,2)
Scampi e Salmone mit Scampi und Lachs (A,B,D,G,2)

Speciale mit Mozzarella, Tomaten, Parmaschinken, Rucola
und Parmesan (A,G,2)

Alla Chef mit Speck, Rucola und Parmesan (4.G,2,3)

Pavarotti mit Sardellen, Kapern, Oliven und Knoblauch (4,D,G,2)

8.50€
12,50 €
12,50 €
13,50 €
13,50€
13,50€
15,50 €
13,50€
13,50€
15,50 €

14,50 €

15,50 €
1550€
14,50 €
17,50 €

17,50 €

16,50 €

14,50 €

(A), Glutenhaltiges Getreide, (B) Krebstiere, (D) Fisch, (G) Milch Inch. Milchzucker, (2) mit Konservierungsstoff,

(3) mit Antioxidationsmittel, (4) mit Geschmacksverstdrker



Nudeln

Spaghetti Napoli in Tomatensauce (A) 11,50 €
Spaghetti al Pesto in Basilikumsauce (A,G) 13,50 €
Spaghetti Bolognese (A) 13,50 €
Spaghetti Carbonara mit Speck, Ei in Sahnesauce (4,C,G,2,3) 14,50 €

Spaghetti Frutti di Mare mit frischen Tomaten und Knoblauch (4,B,D,N) 15,50 €

Spaghetti Tonno mit Oliven, Kapern und Zwiebeln in Tomatensauce (4) 15,50 €
Spaghetti Aglio, Olio e Peperoncino 11,50 €
Spaghetti all’ Amatriciana mit Speck und Zwiebeln in Tomatensauce (4) 14,50 €

Rigatoni Gratinati mit Bolognese, Schinken und Sahne iiberbacken (4,G,2) 14,50 €

Rigatoni all Arrabiata in Tomatensauce - scharf (4) 12,50 €
Rigatoni ai Quattro Formaggi in Sahnesauce (4.G) 1550 €
Tortellini Panna e Prosciutto (A,G,2) - 14,50€

Tortellini della Casa mit Schinken und Champignons in Sahnesauce (4,G,2) 14,50 €

Tortellini Gratinati mit Champignons, Schinken und Spinat iiberbacken 15,50 €
(A.G,2)

Tagliatelle al Salmone mit Lachs in Tomaten-Sahnesauce (A,D,G) 16,50 €
Tagliatelle ai Porcini mit Steinpilze in Sahnesauce (4,G) 17,50 €
Lasagna (A,G) 15,50 €

Gnocchi alla Sorrentina in Tomatensauce mit Mozzarella iiberbacken (A,G) 14,50 €
Gnocchi als Pesto in Basilikum-Sahnesauce (A,G) 14,50 €

Gnocchi al Gorgonzola (4,G) 14,50 €

(A) Glutenhaltiges Getreide, (B) Krebstiere, (C) Eier, (D) Fisch, (G) Milch incl. Milchzucker, (N) Weichtiere, (2) mit
Konservierungsstoff



Fleisch

Rumpsteak vom Grill

Rumpsteak mit Champignons in Sahnesauce (G)

Rumpsteak mit griinem Pfeffer in Rotwein-Sahnesauce (G,2)
Rumpsteak mit Steinpilzen in Sahnesauce (G)

Rumpsteak in Gorgonzolasauce (G)

Scaloppina ai Funghi Schweinefilet-Medaillon mit Champignons (G)

Scaloppina alla Pizzaiola Schweinefilet-Medaillon mit Oliven und Kapern,

Knoblauch und Tomatensauce (2)
Scaloppina al Vino Bianco Schweinefilet-Medaillon in Weif3weinsauce (A)

Saltimbocca alla Romana Schweinefilet-Medaillon mit Parmaschinken
und Salbei in Weiflweinsauce (A,L,2)

Costolette d Agnello alla Griglia Lammkotelett vom Grill

Fisch

Salmone al Vino Bianco Lachs in Weifsweinsauce (4,D,L)

Salmone alla Provinciale Lachs in Tomaten-Krdutersauce (D,1,L)
Salmone alla Griglia Lachs vom Grill (D)

Gamberoni ai Ferri Garnelen vom Grill (B)

Gamberoni alla Provinciale Garnelen in Tomaten-Krdutersauce (B,1,L)

Gamberoni al Pepe Verde Garnelen in griiner Pfeffersauce (B)

Alle Gerichte werden mit Tagesbeilage serviert

26,50 €
2850€
28,50 €
33,50 €
29,50 €
20,50 €

20,50 €

20,50 €

23,50 €

2850€

26,50 €
28,50€
25,50 €
26,50 €
27,50 €

27,50 €

(A) Glutenhaltiges Getreide, (B) Krebstiere, (D) Fisch, (G) Milch incl. Milchzucker, (L) Schwefeldioxid/Sulfite (Wein),

(1) Gewiirzmischungen, (2) mit Konservierungsstoff



Dessert

Kinder Eis (G)
Tartufo (A,C.EF,G8)
Ciliege Flambate Vanilleeis mit hei3en Kirschen und Sahne (A,G,L)

Dama Bianca Vanilleeis mit heifler Schokoladensauce und Sahne (C,G)

Heipe Getrinke

Espresso Doppio (1)
Espresso (1)

Kaffee (1)

Capuccino (1)

Tee

Espresso Macchiato (1)
Espresso Corretto (1)

Latte Macchiato (1)

350€
7,00 €
7,50 €

7,00 €

4,50 €
2,70 €
2,80 €
3,00 €
2,50€
2,90 €
4,50 €

3,80€

(A) mit Konservierungsstoff, (C) Eier, (E) Erdniisse, (F) Soja. (G) Milch incl. Milchzucker,(L) Schwefeldioxid/Sulfite

(Wein), (1) Koffeinhaltig, (8) mit Milcheiweif3



Gaffel Kolsch

Gaffel Kélsch
Kélsch-Cola (1,2)
Kolsch-Cola (1,2)
Radler (4)

Radler (4)

Veltins Pils

Veltins Pils

Veltins Pils alkoholfrei
Erdinger Weizen
Erdinger Weizen alkoholfrei
Vitamalz (2)

Vitamalz (2)

Gaffel Fassbrause (2)

Montepulciano
Pinot Grigio
Rosé

Lambrusco

(1) Koffeinhaltig, (2) mit Farbstoff

Biere

0,21
031
021
031
0,21
0,31
0,21
0,31
0.331
051
051
021
031

0,331

Offene Weine

0,21
0,21
021

021

2,50€
3.00€
2,50€
3,00 €
2,50€
3,00 €
2,50€
3,00 €
3.50€
5,00€
5.00€
2.50€
3,00 €

3.50€

5.00€
5.00€
500€
5.00€



Haus-Grappa
Baileys (G)
Amaretto
Sambuca
Ramazzotti
Averna

Amaro Lucano
Limoncello
Fernet Branca
Vecchia Romagna
Korn
Apfelkorn (L)
Plumm
Williamsbirne
Cognac Martell

Hennessy Cognac

Spirituosen

(G) Milch incl. Milchzucker, (L) Schwefeldioxid/Sulfite (Wein)

4,00 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €
5,00 €
2,00 €
2,00 €
2,00 €
4,50 €
7,50 €

7,50 €



Alkoholfreie Getrinke

Sprite (4) 021 2,50€
Sprite (4) 0,41 4,50 €
Coca Cola (1,2) 0,21 2,50 €
Coca Cola (1,2) 041 4,50 €
Coca Cola light (1,2,3,5,9) 0,21 2,50€
Coca Cola light (1,2,3,5,9) 041 4,50 €
Diesel (1,2,4,7) 021 250€
Diesel (1,2,4,7) 041 | 4,50 €
Fanta (2,4,7) 0,21 2,50€
Fanta (2,4,7) 041 450€
Apfelschorle (L) 0,21 2,50€
Apfelschorle (L) 041 ' 450€
Rhabarberschorle 0,31 350 €
Apfelsaft (L) 0,21 350€
Orangensaft 021 3,50€
Bitter Lemon (8) 0,21 3.50€
Wasser 021 2,50 €
Wasser 0,41 4,00 €
Fl. Morelli 0251 3.00€
Fl. Morelli 0,751 6,00 €

(1)Koffeinhaltig, (2) mit Farbstoff, (3) mit SiiSmittel, (4) mit Konservierungsstoff, (5) durchschnittl. Phys. Brennstoff .
100 ml: 0.8 K1 (0,18Kcal) 0,03% verwertb. Kohlenhydrate, (7) mit Antioxidationsmittel, (8) chinonhaltig, (9) enthiilt
eine Phenylalaninquelle, (L) Schwefeldioxid/Sulfite (Wein)



